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NETTOYAGE ET DESINFECTION  

2 Jours (14h) INTRA – INTER 
 

MODALITES  
 
PUBLIC VISE : Personnel encadrant des équipes de nettoyage du secteur privé ou public  
PRE-REQUIS : aucun  
NOMBRE DE STAGIAIRES : de 5 à 16  
MODALITES D’INSCRIPTION : Inter : Bulletin d’inscription / Intra : Contactez l’ISTAV 
 

PRINCIPALES THEMATIQUES  
 
OBJECTIFS :  

 Comprendre d’un point de vue chimique et biologie à quoi correspond le manque d’hygiène 
 Connaître les modalités de contamination de la matière par les agents infectieux et parasitaires 
 Être au fait des différents types de détergents et de désinfectants 
 Mesurer les répercussions de leur usage (efficacité, maîtrise des dangers) 
 Savoir comment les choisir 
 Maîtriser leur usage 
 Être capable d’établir un plan de nettoyage/désinfection 

 
CONTENU :  
  
 MATIERES INDESIRABLES ET CONTAMINATION DES ALIMENTS  
 PRINCIPES ET PROCEDES DE NETTOYAGE   
 PRINCIPES ET PROCEDES DE DESINFECTION  
 STRATEGIE GENERALE DE L’HYGIENE EN AGRO-ALIMENTAIRE  

 
 

 
 

 

 
 
 
 

 


